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Endnu en forsteplads

Virksomheden bag et instrument til maling af stabiliteten i flydende produkter kom

ind pa en delt forsteplads ved uddelingen af dette ars FoodTech Innovation Award.

Det er anden gang virksomheden vinder innovationsprisen. Pa baggrund af prisen
forventer man langt starre synlighed og kraftig vaekst

Gazellevirksomheden Videometer
A/S blev pa fagmessen FoodPhar-
malech haedret med Foodtech Inno-
vation Award 2010.

En fersteplads der blev delt med
virksomheden Alflow Scandinavia
A/S.

Den storre synlighed, det giver for
Videometer A/S at vinde prisen,
skal sammen med en satsning pa
opbygning af et forhandlernet pa en
raekke europaeiske markeder seette
fart pa veeksten 1 virksomheden.

-Vi etablerer samarbejde med en
reekke agenter og stagrre instrument-
virksomheder for @jeblikket, siger
adm. direkter Leif Dalum fra Video-
meter A/S.

Stabilitetstest af

flydende produkter

Virksomheden arbejder med visi-
onssystemer, maleinstrumenter og
malemetoder til automatisk kvali-
tetskontrol 1 bl.a. fedevareindustri-
en.

Pa den meget specialiserede fag-
messe FoodPharmaTech 1 MCH
Messecenter Herning blev Video-
meter prist for et nyt instrument kal-
det VideometerLiq. Det er et instru-
ment til maling af stabiliteten 1 fly-
dende produkter.

VideometerLiq er udviklet 1 samar-
bejde med Danisco og Arla Food, da
man manglede en metode til maling
af savel subtile farvesendringer, he-
terogenitet og kemisk stabilitet.
VideometerLig anvender multispek-
trale billeder, der giver en unik mu-
lighed for sammenligning af alle
former for stabilitet sdsom farvesen-
dringer, bundfaldstendenser og
creaming.

Instrumentet kan male pa alle fly-
dende produkter, og en maling fore-

FoodTech Innovation Award 2010
blev delt med virksomheden Al-
flow Scandinavia A/S.
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gar ved, at der tages et multispek-
tralt billede, der gemmes. Ud over at
billedet gemmes, beregnes ogsa re-
flektansveerdien i1 hele vaeskehgjden.
Malingen af en preve tager ca. 30
sekunder. Nar samme prove males
efter f.eks. et dogn, gemmes ogsa
disse veaerdier 1 databasen med angi-
velse af tidspunkt. Dette gores gen-
tagne gange 1 de kommende dage,
og man kan herefter atgere om pro-
duktet er stabilt eller e;.

Mange flydende produkter vil under
lagring udvise problemer med stabi-
liteten, 1 form af eksempelvis bund-
fald, farvesendringer eller gradvis
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sen gentages, til man har den gn-
skede holdbarhed af det flydende
produkt.

-Bag det tilsyneladende simple ap-
parat ligger en dyb viden om optik,
billedanalyse og matematik, fast-
slog formanden for priskomiteen,
professor, dr. tech, Jens Adler-Nis-
sen, 1 sin motivation.

Vandt ogsa i 2003

Videometer modtog ogsa Foodtech
Innovation Award i1 2003.

Da var det for produktet Videome-
terLab, der er et instrument til ma-
ling af farve-, farvefordeling, tekstur-

)

Det var Jens Michael Carstensen, som pa vegne af Videometer A/S modtog Foodtech
Innovation Award 2010 af Hans Kongelige Hojhed Prins Joachim ved prisoverraek-

kelsen pa FoodPharmaTech 10.

dannelse af uklarhed. Det er en vig-
tig udfordring i bade produktudvik-
ling og kvalitetskontrol at kunne
folge disse uenskede kvalitetsaen-
dringer pa en kvantificerbar og ob-
jektiv made.

[ produktudviklingsprocessen sub-
stitueres en eller flere ingredienser
og stabiliteten testes igen. Proces-

og kvalitet. Dette instrument tilpas-
ses og testes lgbende 1 forskellige
applikationer.

VideometerLab har bl.a. faet gen-
nembrud inden for kontrol af korn for
svampen Fusarium, der forarsager
toksiner. Problemstillingen er ud-
preeget 1 maltbyg, men ogsa betyde-
lig 1 hvede og byg til fode og foder.

37



foodpharmatech10

Gazelle-virksomhed

Ifalge Leif Dalum har Foodtech-pri-
sen 1 2003 bestemt vaeret medvir-
kende til den vaekst, som har bety-
det, at virksomheden nu for anden
gang er blevet udpeget som gazel-
levirksomhed 1 Bgrsens opgerelse
over selskaber med sa kraftig en
vaekst, at volumen er blevet mindst
fordoblet pa fire ar.

Videometer blev, pa basis af sit
2008/09-regnskab med et bruttore-
sultat pa ca. 13 mio. kroner og et re-
sultat for skat pa teet ved fire mio.
kroner, gazelle-virksomhed med en
vaekst pa 190 procent over fire ar.
-Som sa& mange andre har vi ikke
veeret immune overfor finanskrisen.
I det netop afsluttede regnskabsar
har vi ligget lidt fladt, men trods om-
setningsnedgang med deraf folgen-

de resultattilbagegang har vi kun-
net fastholde de sorte tal pa bund-
linjen. Nu er veeksten ved at komme
igen 1 form af nye projekter og in-
strumentordrer, siger Leif Dalum.
Og han fortsaetter:

-Vi kommer fra at veere en projekt-
virksomhed med en god forretning i
bl.a. medico- og pharmaindustrien.
Vi har ogsa udviklet det store visi-
onssystem bestaende af otte sorte-
ringsmaskiner, som Kopenhagen
Fur bruger til knivskarp sortering af
sine mange skind.

Egne instrumenter

-V1 vil natuligvis fortseette med de
speendende projekter. Vi er tilmed
begyndt at lave egne instrumenter.
Og af en virksomhed pa vores stor-
relse har vi nu et bredt produktpro-

gram. Dét ben vil vi gerne have ud-
viklet, og vi er nu ved at lave aftaler
med agenter 1 Tyskland, Frankring,
Benelux, Finland og England, oply-
ser Leif Dalum videre.

Leif Dalum ejer godt halvdelen af Vi-
deometer, mens resten ejes af den
tekniske direkter Jens Michael Car-
stensen, som er manden bag tekno-
logien og opfindelserne. Sidstnaevn-
te underviser og forsker ogsa pa
DTU og er for nyhg blevet adjungeret
professor ved L
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